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ПЛАН 

работы бракеражной комиссии 

МБДОУДетский саб № 33  

на 2021-2022 учебный год

Н а основании П олож ения о бракераж ной комиссии, основны х целей контроля за 

качеством приготовления пищ и, соблю дения технологий приготовления пищ и и 

вы полнения санитарно- гигиенических требований работникам и пищ еблока, работа 

бракераж ной ком иссии в МБДОУ Детский сад №  33 организована по следую щ им 

направлениям:

Ч а *

Ежедневный контроль

• О ценки органолептических свойств приготовленной пищ и (цвет, запах, 

вкус, консистенцию , ж есткость, сочность и т.д);

• За соблю дением  технологии приготовления пищ и;

• С облю дения санитарно- гигиенических норм сотрудникам и пищ еблока;

• С облю дения правил личной гигиены  работникам и пищ еблока;

• П роверка наличия контрольного блю да и суточны х проб;

• В зятие проб из общ его котла.

• О рганизация питьевого реж им а, уголков гигиены , наличие и оф орм ление 

П апок здоровья в группах ДО У ;

• П роверка состояния пом ещ ений пищ еблока, пом ещ ений для хранения 

продуктов, пом ещ ений для хранения уборочного инвентаря и пом ещ ения туалетной 

ком наты ;

• К онтроль проведения уборок (еж едневной и генеральной) пом ещ ений 

пищ еблока;

• С облю дения тем пературны х реж им ов хранения продуктов;

• К онтроль качества обработки и м ы тья посуды ;

• К онтроль соблю дения реж им ны х м ом ентов в организации питания 

В О С П И ТА Н Н И К О В . П роверка качества используемой для приготовления и 

подачи блю д посуды , сервировочного инвентаря;

• П роверка правил хранения продуктов и т.д;

I



• Результаты  проверок ф иксирую тся в ж урнале бракераж а готовой 

продукции, в актах проверки работы  пищ еблока. О тчеты  по проведенны м 

контрольны м  обходам  обсуж даю тся на советах по питанию  Д О У ;

• Бракераж ная комиссия в своей деятельности руководствуется 

С аН П иН ам и, сборникам и рецептур, технологическим и картам и, ГО С Там и. -

План работы бракеражной 

комиссии на 2021-2022

учебный год.

№ Название мероприятия Ответственные Сроки

1,
У тверж дение плана работы  комиссии 

на новый учебны й год.

Ч лены  бракераж ной 

комиссии
Сентябрь

2.

О тслеж ивание составления м еню  в 

соответствии с нормами и 

калорийностью  блю д.

Члены  бракераж ной 

комиссии
Еж едневно

3. К онтроль сроков реализации продуктов.
Члены  бракераж ной 

комиссии
1 раз в м есяц г

4.

О тслеж ивание технологии 

приготовления, закладки продуктов, 

вы хода блю д.

Члены  бракераж ной 

комиссии

1-2 раза в 

неделю

5.
Контроль санитарно-гигиенического 

состояния пищ еблока.

Ч лены  бракераж ной 

комиссии
П остоянно

6.

Ком плексная проверка состояния 

пищ еблока, наличие суточны х проб, 

м аркировка банок и кухонного 

инвентаря.

Члены  бракераж ной 

комиссии

Сентябрь, 

декабрь, 

март, май

7.

К онтроль взвеш ивания порций, правила 

хранения продуктов, тем пературны й 

реж им. Д ата реализации продуктов.

Ч лены  бракераж ной 

комиссии
О ктябрь

8.

П роверка качества используемой 

посуды. Н аличие контрольной порции. 

С облю дение технологии закладки 

продуктов.

Члены  бракераж ной 

комиссии
Н оябрь

9.

Заседание членов бракераж ной 

комиссии по теме: «А нализ работы  

комиссии за  первое полугодие 2021-

Члены  бракераж ной 

комиссии
Д екабрь

2022 учебного года».

П равила хранения овощ ей, сы пучих



10.

продуктов. Соблю дение граф ика уборок 

пом ещ ений пищ еблока.
Ч лены  бракераж ной 

комиссии -
Я нварь

11.

П роверка наличия контрольной 

порции. О бработка используемой 

посуды  (тарелки, чаш ки, лож ки, 

вилки). В едение ж урнала качества 

наличие суточны х проб, м аркировка 

банок.

Ч лены  бракераж ной 

комиссии
Ф евраль

12.’

П роверка соответствие порции, взятой 

произвольно со стола учащ ихся по весу 

с контрольной порцией.

Ч лены  бракераж ной 

комиссии
М арт

13.
Х ранение овощ ей и фруктов. О бработка 

яиц  перед приготовлением.

Члены  бракераж ной 

комиссии
М арт

14.

О бработка посуды  и кухонного 

инвентаря, соблю дение технологии 

приготовления блю д.

Члены  бракераж ной 

комиссии
А прель

15.

П равила хранения продуктов.

М аркировка

уборочного инвентаря.

Члены  бракераж ной 

комиссии
М ай
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